
กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม   

ข้อแนะน าเก่ียวกบัการขอใบอนญุาตประกอบกิจการตา่ง ๆ  ตามพระราชบญัญตักิารสาธารณสขุ พ.ศ. ๒๕๓๕ 

อตัราคา่ธรรมเนยีม  ตามพระราชบญัญตัิการสาธารณสขุพ.ศ. ๒๕๓๕ 

๑.ใบอนญุาตประกอบกิจการท่ีเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพ  จ านวน  ๑๓๓  ประเภท คา่ธรรมเนียมฉบบัละเทา่ใด  ( ขึน้กบั

ลกัษณะของกิจการแตล่ะประเภท  ) ดงันี ้

- กิจการเก่ียวกบัการเลีย้งสตัว์  ฉบบัละ ๑๐๐ – ๑,๕๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการเก่ียวกบัสตัว์และผลติภณัฑ์ ฉบบัละ ๑๐๐ – ๒,๐๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการท่ีเก่ียวกบัอาหาร เคร่ืองดื่ม น า้ดืม่ ฉบบัละ ๕๐๐ – ๕,๐๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการท่ีเก่ียวยา  เวชภณัฑ์  อปุกรณ์การแพทย์ เคร่ืองส าอาง  ผลติภณัฑ์ช าระล้าง  ฉบบัละ ๘๐๐ – ๒,๐๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการท่ีเก่ียวกบัการเกษตร  ฉบบัละ ๖๐๐ – ๓,๐๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการท่ีเก่ียวกบัโลหะหรือแร่  ฉบบัละ ๕๐๐ – ๑,๕๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการท่ีเก่ียวกบัยานยนต์ เคร่ืองจกัรหรือเคร่ืองกล  ฉบบัละ ๕๐๐ – ๕,๐๐๐ บาทตอ่ปี  

- กิจการท่ีเก่ียวกบัไม้  ฉบบัละ ๒๐๐ – ๓,๐๐๐ บาทตอ่ปี   

- กิจการท่ีเก่ียวกบัการบริการ  ฉบบัละ ๒๐๐ – ๓,๐๐๐ บาทตอ่ปี 

- กิจการท่ีเก่ียวกบัสิง่ทอ  ฉบบัละ ๕๐๐ –๑,๕๐๐ บาทตอ่ปี 

- กิจการท่ีเก่ียวกบัหิน ดิน ทราย ซีเมนต์ หรือวตัถทุีค่ล้ายคลงึ  ฉบบัละ ๕๐๐ –๕,๐๐๐ บาทตอ่ปี 

- กิจการท่ีเก่ียวกบัปิโตรเลีย่ม ถา่นหิน สารเคมี  ฉบบัละ ๕๐๐ – ๓,๐๐๐ บาทตอ่ปี 

 - กิจการอื่น ๆ  ฉบบัละ ๓๐๐ – ๓,๐๐๐ บาทตอ่ปี 

๒.ใบอนญุาตใช้สถานท่ีแตง่ผม     ฉบบัละ  ๒๐๐  บาท/ปี  

๓.ใบอนญุาตให้บคุคลรับจ้างแตง่ผม   ฉบบัละ  ๕๐ บาท/ปี  

๔.หนงัสอืรับรองการแจ้งจดัตัง้สถานท่ีจ าหนา่ย หรือสะสมอาหาร ( ขึน้กบัขนาดพืน้ท่ี )   ฉบบัละ  ๑๐๐-๑,๐๐๐ บาท/ปี 

๕.ใบอนญุาตจดัตัง้สถานท่ีจ าหนา่ย หรือสะสมอาหาร   ฉบบัละ  ๑,๕๐๐-๓,๐๐๐ บาท/ปี  ( ขึน้กบัขนาดพืน้ท่ี ) 

๖.ใบอนญุาตจดัตัง้ตลาดเอกชน   ฉบบัละ  ๒,๐๐๐ บาท/ปี 

๗. ใบอนญุาตรับท าการเก็บขนและก าจดัสิง่ปฏิกลู  ฉบบัละ  ๕,๐๐๐ บาท/ปี 



๘. คา่ธรรมเนยีมการเก็บขนมลูฝอย   ครัวเรือนละ  ๑๐ บาท/เดือน 

** กรณีเป็นร้านค้าหรือสถานประกอบกิจการค้า  - การจดัเก็บคา่ธรรมเนียมขึน้กบัปริมาณการผลติมลูฝอย ( เฉลีย่เป็น

รายเดือน ) อตัราคา่ธรรมเนียมอยูร่ะหวา่ง ๒๐-๒,๐๐๐ บาท / เดอืน 

 

พระราชบญัญตักิารสาธารณสขุ พ.ศ. ๒๕๓๕ 

- ให้อ านาจเทศบาล ( หรือท้องถ่ิน ) ในการจดัเก็บคา่ธรรมเนยีมใบอนญุาตประเภทตา่งๆ ตามทีก่ าหนดไว้ในกฎกระทรวง  

ซึง่อาศยัอ านาจตามพระราชบญัญตัิการสาธารณสขุ พ.ศ. ๒๕๓๕  ให้อ านาจท้องถ่ินในการออกเทศบญัญตัิ  เพื่อน ามา

บงัคบัใช้ กบัผู้ประกอบกิจการในเขตพืน้ท่ีของตนเอง   โดยเทศบาลต าบลสวุรรณภมูิ ได้ประกาศใช้เทศบญัญตัเิทศบาล

ต าบลสวุรรณภมูิ ไปแล้ว  จ านวน  ๖  ฉบบั และมีผลบงัคบัใช้ตัง้แตว่นัท่ี ๑๘ ธนัวาคม ๒๕๔๓  ดงันี ้ 

๑.  การควบคมุกิจการท่ีเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพ พ.ศ. ๒๕๔๓ 

๒.  การควบคมุกิจการท่ีเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพประเภทแตง่ผม  พ.ศ. ๒๕๔๓ 

๓.  สถานท่ีจ าหนา่ยอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. ๒๕๔๓ 

๔.  การก าจดัสิง่ปฏิกลูและมลูฝอย พ.ศ. ๒๕๔๓ 

๕.  ตลาด พ.ศ. ๒๕๔๓ 

๖.  การจ าหนา่ยสนิค้าในท่ีหรือทางสาธารณะ  พ.ศ. ๒๕๔๓ 

๗. การก าจดัสิง่ปฏิกลูและมลูฝอย พ.ศ. ๒๕๔๓ 

 

วิธีการและเง่ือนไขในการยื่นเร่ืองขอรับใบอนญุาตตามกฎหมายวา่ด้วยการสาธารณสขุ   

๑. การขอรับ/ขอมีใบอนญุาต ( ครัง้แรก /รายใหม ่) ให้ผู้ประสงค์จะประกอบกิจการในเขตเทศบาล ด าเนินการดงัตอ่ไปนี ้

   ๑.๑ กรอกแบบฟอร์มค าขอรับใบอนญุาต  

   ๑.๒ แนบเอกสาร ประกอบการพิจารณา ได้แก ่

     - ส าเนาทะเบียนบ้าน จ านวน  ๑  ฉบบั 

     - ส าเนาบตัรประจ าตวัประชาชน  จ านวน ๑ ฉบบั 

     - เอกสารอื่น ๆ ( ถ้ามี ) เช่น ใบอนญุาตโรงงานอตุสาหกรรม, แผนผงัอาคาร/แผนท่ีรูปท่ีดิน, ภาพถ่ายสถาน

ประกอบการ, ทะเบียนพาณิชย์  ฯลฯ 



     - ใบรับรองแพทย์  เฉพาะประกอบกิจการร้านอาหารและ/หรือแผงลอยจ าหนา่ยอาหาร เทา่นัน้ 

  ๑.๓ เจ้าหน้าที่เทศบาลตรวจสอบความถกูต้องของเอกสารและหลกัฐาน 

  ๑.๔ เจ้าหน้าที่เทศบาลออกตรวจสอบสถานท่ี/สถานประกอบการ  ภายใน ๗ วนั นบัจากวนัท่ียื่นค าขอ 

  ๑.๕ แจ้งผลการพิจารณาภายใน ๑๕ วนั นบัจากวนัท่ียื่นค าขอ 

  ๑.๖ ช าระคา่ธรรมเนยีมใบอนญุาตตามอตัราที่กฎหมายก าหนดไว้ และรับใบเสร็จรับเงิน 

๒. การขอตอ่อายใุบอนญุาต ( ปีที่ ๒/รายเกา่ ) ให้ผู้ เป็นเจ้าของกิจการ / ผู้ได้รับมอบอ านาจ ด าเนนิการดงันี ้

  ๑.๑ กรอกแบบฟอร์มค าขอรับใบอนญุาต  

  ๑.๒ ใบอนญุาตฉบบัเดิม 

  ๑.๓ กรณีไมม่ีใบอนญุาตฉบบัเดิม  ให้แนบเอกสาร ประกอบการพิจารณา ได้แก่ 

     - ส าเนาทะเบียนบ้าน จ านวน  ๑  ฉบบั 

     - ส าเนาบตัรประจ าตวัประชาชน  จ านวน  ๑ ฉบบั 

     - เอกสารอื่น ๆ ( ถ้ามี ) เช่น ใบอนญุาตโรงงานอตุสาหกรรม, แผนผงัอาคาร/แผนท่ีรูปท่ีดิน, ภาพถ่ายสถาน

ประกอบการ, ทะเบียนพาณิชย์  ฯลฯ 

     - ใบรับรองแพทย์  เฉพาะประกอบกิจการร้านอาหารและ/หรือแผงลอยจ าหนา่ยอาหาร เทา่นัน้ 

  ๑.๔ เจ้าหน้าที่เทศบาลตรวจสอบความถกูต้องของเอกสารและหลกัฐาน 

  ๑.๕ ช าระคา่ธรรมเนยีมใบอนญุาตตามอตัราที่กฎหมายก าหนดไว้ และรับใบเสร็จรับเงิน 

  ๑.๖ รับใบอนญุาต ภายใน  ๗ วนั นบัจากวนัท่ีช าระคา่ธรรมเนยีมใบอนญุาต 

 

อายใุบอนญุาต 

       - ใบอนญุาตมีอาย ุ ๑  ปี ( ๓๖๕ วนั )  การตอ่อายใุบอนญุาต  ให้ยื่นค าขอตอ่อายใุบอนญุาตก่อนวนัสิน้อายุ

ใบอนญุาต หรือยื่นขอตอ่อายใุบอนญุาตได้ 

มาตรฐานตลาดสดน่าซือ้ระดับดี ( *** )  ต้องผ่านเกณฑ์ ดังนี ้

๑.มาตรฐานด้านอนามยัสิง่แวดล้อม ๑๗ ข้อ 

๒. มาตรฐานด้านอาหารปลอดภยั ทกุข้อ   



๓. มาตรฐานด้านคุ้มครองผู้บริโภคทกุข้อ 

 

มาตรฐานตลาดสดนา่ซือ้ระดบัดมีาก ( ***** )  ต้องผา่นเกณฑ์ ดงันี ้

๑. .มาตรฐานด้านอนามยัสิง่แวดล้อม ๑๘ ข้อ ขึน้ไปในระดบัดีมาก 

๒. มาตรฐานด้านอาหารปลอดภยั ทกุข้อ     

๓. มาตรฐานด้านคุ้มครองผู้บริโภคทกุข้อ 

 

แนวทางการพฒันาเพื่อยกระดบัเป็น        “ ตลาดสด นา่ซือ้ ” 

 

จดัท าโดย....กองสาธารณสขุและสิง่แวดล้อม  เทศบาลต าบลสวุรรณภมูิ  อ าเภอสวุรรณภมูิ  จงัหวดัร้อยเอ็ด   โทร. ๐-

๔๓๕๘-๑๒๒๑ ตอ่ ๑๐๙ , ๑๑๐ โทรสาร. ๐-๔๓๕๘-๑๒๒๑ ตอ่ ๑๒๓ 

 

เกณฑ์ด้านอาหารปลอดภยั ( ๖ ข้อ ) 

อาหารท่ีวางจ าหนา่ยอยูภ่ายในตลาด  ต้องผา่นการตรวจหาสารปนเปือ้น  ๖  ชนิด  ซึง่ต้องตรวจไมพ่บสารปนเปือ้น  หรือ

พบแตไ่มเ่กินกวา่คา่มาตรฐานท่ีก าหมายก าหนดไว้  การตรวจสอบ โดยวิธีการใช้ชดุทดสอบอยา่งงา่ย ( หรือเรียกวา่ Test 

kit )  หรือสง่ตวัอยา่งตรวจทางห้องปฏิบตัิการ(Laboratory)สารปนเปือ้น  ๖  ชนิด ได้แก่ 

๑. สารบอแรกซ์  ในอาหารจ าพวก เนือ้สตัว์และเนือ้สตัว์แปรรูป เชน่  ลกุชิน้ ไส้กรอก  คอกเทล ฮอทดอก รวมถึง ลอดช่อง  

ทบัทิมกรอบ เป็นต้น 

๒. สารฟอร์มาลนี  ในอาหารจ าพวกอาหารทะเลสด และผกัสด   

๓. สารกนัรา (กรอซาลซิิลคิ)   ในอาหารจ าพวกผกัและผลไม้ดอง 

๔. สารฟอกขาว ในอาหารจ าพวกถัว่งอก  ขิงซอย น า้ตาลมะพร้าว หรือน า้ตาบป๊ีบ เป็นต้น 

*๕. ยาฆา่แมลง  ในอาหารจ าพกผกัและผลไม้สด 

*๖. สารเร่งเนือ้แดง  

 

 ** ๕ และ ๖ ( สง่ตรวจทางห้องปฏิบตัิการ ) 



 

เกณฑ์ด้านคุ้มครองผู้บริโภค ( ๔ ข้อ ) 

 

๑.มีบอร์ดประชาสมัพนัธ์ข้อมลูขา่วสาร ความรู้แก่ผู้ประกอบการและผู้บริโภค หรือมีระบบเสยีงตามสายของตลาด 

 

๒.มีจดุทดสอบสารปนเปือ้นท่ีเป็นอนัตราย ๕  ชนิด และมเีจ้าหน้าที่ประจ า 

 

๓.มีเคร่ืองชัง่กลางที่ได้มาตรฐานไว้ให้บริการกบัผู้บริโภค  อยา่งน้อย ๑  จดุ และมีป้ายบอกอยา่งชดัเจน 

 

๔.มีการตดิป้ายบอก หรือแสดงราคาสนิค้าที่วางจ าหนา่ยในแตล่ะรายการ    

 

“ ผู้บริโภค  ต้องรักษาสทิธิ  ผู้ผลิต ต้องรักษาคณุภาพและมาตรฐาน ” 

 

เกณฑ์ด้านอนามยัสิง่แวดล้อม (๔๐ข้อ ) 

 

๑.ด้านสขุลกัษณะทัว่ไป  

- ตลาดต้องมีโครงสร้างอาคารท่ีมัน่คง  แข็งแรง สะอาด ถกูสขุลกัษณะ  การจดัวางจ าหนา่ยสนิค้าเป็นหมวดหมูแ่ละแยก

ตามประเภทของสนิค้า  มีแสงสวา่งที่เพยีงพอ และมีการระบายอากาศทีด่ี  ไมอ่บัชืน้และไมร้่อนอบอ้าว 

๒.ด้านการจดัการมลูฝอย  

- มีการคดัแยกประเภทของมลูฝอย  มีที่รองรับมลูฝอยที่ถกูสขุลกัษณะ  

๓.ด้านการจดัหาน า้ดื่นน า้ใช้  

- มีน า้ดื่นและน า้ประปาที่สะอาดและเพียงพอไว้ให้บริการ  

๔.ด้านการจดัการน า้เสยี  

- ภายในตลาดไมม่ีน า้ทว่มขงั  รางระบายน า้ภายในตลาดมีลกัษณะเป็นรางรูปตวัยแูละเป็นรางเปิด  ไมอ่ดุตนั สามารถ

ระบายน า้ได้ดี  มีที่ดกัเศษมลูฝอยและมีบอ่ดกัไขมนัท่ีสามารถใช้งานได้  ให้บริการ  



๕.ด้านการจดัการสิง่ปฏิกลู  

- ต้องมีห้องส้วมแยกเพศ ( ชาย-หญิง )  ภายในสะอาด ไมม่กีลิน่เหม็น มีการระบายอากาศที่ดี และอปุกรณ์ที่ใช้งาน

ภายในห้องส้วมไมช่ ารุด มีน า้ใช้เพียงพอและตลอดระยะเวลาที่เปิดใช้งาน มีสบูล้่างมือ และมกีระดาษช าระไว้ให้บริการ 

หรือจดัให้มจีดุให้ซือ้ได้  ตลอดจนภายในห้องส้อมต้องมีภาชนะรองรับมลูฝอยที่ถกูสขุลกัษณะไว้ให้ทิง้มลูฝอย  มีแสงสวา่ง

ที่เหมาะสม และมีผู้ รับผิดชอบดแูลรักษาความสะอาด  ตามที่ระบไุว้ในเกณฑ์มาตรฐานส้วมสาธารณะ ( HAS )  

๖.ด้านการป้องกนั  ควบคมุสตัว์และแมลงพาหะน าโรค 

- มีแผนการควบคมุและปฏิบตัติามแผนการควบคมุแมลงและสตัว์พาหะน าโรค อยา่งสม ่าเสมอ 

๗.ด้านการบริหารจดัการด้านสิง่แวดล้อม  

- จดัให้มีผู้ รับผิดชอบดแูลรักษาความสะอาด  ความเป็นระเบียบเรียบร้อยภายในตลาด และต้องจดัให้มกีารล้างตลาดตาม

หลกัการสขุาภิบาลเป็นเป็นประจ า อยา่งน้อยเดือนละ  ๒  ครัง้ 

ข้อแนะน าส าหรับผู้ประกอบการ “ร้านแต่งผม – เสริมสวย” 

 

ด้านสุขลักษณะของสถานที่และเคร่ืองมือเคร่ืองใช้ 

๑.สถานที่ ต้องม่ันคงแข็งแรง  สะอาด  มีการระบายอากาศที่ดี  มีแสงสว่างเพียงพอ  

๒.โต๊ะและเก้าอี ้ ส าหรับให้บริการลูกค้า  ต้องแข็งแรง  สะอาด และปลอดภัย 

๓.มีเคร่ืองหมาย หรือสัญลักษณ์ระบุว่าเป็นร้านแต่งผม ตัง้ไว้บริเวณหน้าร้านและให้อยู่ในบริเวณ
ที่มองเห็นได้ชัดเจน 

๔.เคร่ืองมือและเคร่ืองใช้ในการแต่งผม  ได้แก่ ผ้าคลุมตัว  ผ้าคลุมผม ผ้าพันคอ ผ้าขนหนู ต้อง
สะอาด  ไม่ขึน้รา และไม่มีกล่ินอับชืน้ โดยใช้ส าหรับผู้มาใช้บริการแต่งผม  ๑  ครัง้ต่อ ๑  คน 

๕.กรรไกร  หวี  แปรงๆ ปัดผม และอุปกรณ์อ่ืน ๆ ต้องสะอาดและปลอดภัย 

๖.สบู่โกนหนวด น า้ยาสระผม ผลิตภัณฑ์บ ารุงผม และเคร่ืองส าอางต่าง ๆ  ต้องได้รับการรับรอง
มาตรฐาน ด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ จากส านักงานคณะกรรมการอาหารและยากระทรวง
สาธารณสุข 

๗. มีการจัดการด้านความปลอดภัย มีการจัดเก็บและจัดวางเคร่ืองมือ เคร่ืองใช้และอุปกรณ์อย่าง
เป็นระเบียบ สวยงาม ตดิตัง้อย่างม่ันคงปลอดภัย ใช้สายไฟฟ้าถูกประเภท และมีระบบป้องกัน
ไฟฟ้าดูด หรือไฟฟ้าช๊อต    จัดให้มีอุปกรณ์ดับเพลิงไว้ภายในร้านแต่งผม-เสริมสวย 



๘. จัดให้มีชุดปฐมพยาบาลเบือ้งต้น เช่น ยาสามัญ ชุดท าแผล เป็นต้น 

๙. จัดให้มีน า้ดื่ม – น า้ใช้ ท่ีสะอาดและเพียงพอ แก้วน า้ท่ีมีไว้บริการลูกค้าต้องสะอาด 

๑๐. มีภาชนะรองรับมูลฝอยท่ีถูกสุขลักษณะ เช่น ไม่ร่ัวซึม มีฝาปิดมิดชิด และมีการแยกประเภท
ขยะท่ัวไปและมูลฝอยอันตราย 

๑๑. ต้องมีอ่างล้างมือ ที่ใช้การได้และสะอาด มีน า้ใช้อย่างเพียงพอ และจัดให้มีสบู่ / สบู่เหลว 

๑๒. ห้องสุขา  มีห้องแบบแยกเพศชาย/หญิง  อุปกรณ์และสุขภัณฑ์อยู่ในสภาพดี  สะอาด การ
ระบายอากาศดี มีน า้สะอาดใช้อย่างเพียงพอ  

๑๓. อ่างสระผม เตียงสระผม แยกเป็นสัดส่วน อยู่ในสภาพดี  ไม่ช ารุด สะอาด และไม่มีคราบ
สกปรก 

 

โรคตดิต่อและการแพร่กระจายของเชือ้โรคจากการประกอบกิจการร้านเสริมสวย 

ท าไมต้องพัฒนาร้านเสริมสวย – แต่งผม เป็นกิจการอันตรายต่อสุขภาพ เน่ืองจากเป็นแหล่ง
แพร่กระจายของโรคตดิต่อต่าง ๆ  โดยการสัมผัสโดยตรง จากการใช้เคร่ืองมือต่าง ๆ ที่มีเชือ้โรค
ปนเป้ือนหรือไม่สะอาด หรือเกิดจากการสัมผัสเชือ้โดยตรงกับผู้บริโภค   

โรคตดิต่อที่มาจากร้านเสริมสวย - แต่งผม ได้แก่... 

๑.โรคเอดส์ 

๒.โรคผิวหนัง ได้แก่ โรคติดเชือ้รา ,โรคตดิเชือ้แคทีเรีย ,โรคตดิเชือ้ปรสิตและแมลง, โรคตเิชือ้

ไวรัส เช่น กลาก,หูด,เริม,งูศวัด  

๓.โรคตดิเชือ้บริเวณเล็บที่เกิดจากเชือ้ราและเชือ้แบคทีเรีย 

๔.การแพ้สารสัมผัสชนิดต่าง ๆ เช่น สารเคมีจากเคร่ืองส าอาง น า้ยาดัดผมยาทาเล็บ เป็นต้น 

 

สถานบริการเสริมสวย – แต่งผม 

การประกอบกิจการ เสริมสวย หรือแต่งผม หมายถงึ สถานที่ที่ประกอบการเสริมสวยของ
สุภาพสตรี หรือการแต่งผมของสุภาพบุรุษ รวมทัง้การแต่งเล็บ แต่งหน้า นวดหน้า อบหน้า หรือ
อบผิว 



ข้อปฏิบัตทิี่ดีในการให้บริการเสริมสวย-แต่งผม 

๑.อุปกรณ์ประเภทโลหะ เช่น กรรไกรตัดผม ตัดเล็บ  ใบมีดโกน ท่ีแคะหู เคร่ืองมือแต่งเล็บก่อน
และหลังใช้งาน ต้องแช่เอทลิแอลกอฮอล์ ๗๐ % นาน๓๐ นาที หรืออบในตู้ฆ่าเชือ้โรค 

๒. ใบมีดโกน ให้ใช้ครัง้เดียวต่อคน  แล้วแยกทิง้ในภาชนะและตดิป้าย “อันตราย “ ใบมีดโกนใช้
แล้ว 

๓. สุขวิทยาส่วนบุคคล  ช่างตัดผมต้องสวมชุดช่าง  ใช้ผ้าปิดจมูก  ล้างมือให้สะอาดทัง้ก่อนและ
หลังการให้บริการ 

๔.เคร่ืองใช้ประเภทพลาสตกิ เช่น หวี แปรง ที่ม้วนผม ฯ ต้องล้างท าความสะอาด ด้วยผงซักฟอก
และแช่แอลกอออล์  ๗๐ % 

๕. เคร่ืองใช้ไฟฟ้า  หม่ันตรวจสอบสายไฟฟ้า ปล๊ักไฟและท าความสะอาดอย่างสม ่าเสมอ  

 

การขออนุญาต“ร้านแต่งผมเสริมสวย”  ตามกฎหมายว่าด้วยการสาธารณสุข  เอกสาร
ประกอบการขออนุญาต  ได้แก่.... 

๑ ) ค าขอรับ หรือขอต่ออายุใบอนุญาต 

๒ ) ส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชน  ๑  ฉบับ 

๓ ) ส าเนาทะเบียนบ้าน  ๑  ฉบับ 

๔ ) ใบรับรองแพทย์  อายุไม่เกิน  ๖  เดือน   

 

ค่าธรรมเนียมใบอนุญาต 

๑. ขออนุญาตให้ใช้สถานที่แต่งผม  ฉบับละ  ๒๐๐  บาทต่อปี 

   ค าขอรับ หรือต่ออายุใบอนุญาต   ฉบับละ  ๒   บาท 

๒. ขออนุญาต ให้บุคคลรับจ้างแต่งผม  ฉบับละ  ๕๐  บาทต่อปี 

   ค าขอรับ หรือต่ออายุใบอนุญาต  ฉบับละ   ๒   บาท 

สุขอนามัยของผู้ขายของในตลาด 

 



สุขลักษณะส่วนบุคคลของผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาด   

๑. มีสุขภาพแข็งแรง  ไม่เป็นโรค  ตดิต่อหรือพาหะน าโรค เช่น วัณโรคอหวิาตกโรค  บิด หัด  
อีสุกอีใส คางทูม โรคผิวหนังท่ีน่ารังเกียจ  ** ต้องมีการตรวจสุขภาพประจ าปี อย่างน้อยปีละ  1  
ครัง้ 

๒. ต้องแต่งกายให้สะอาด  สวมเสือ้มีแขน  สวมชุดผ้ากันเป้ือนและกรณีขายอาหารพร้อมบริโภค 
ต้องใส่หมวกหรือเน็ทคลุมผม  เพื่อป้องกันเส้นผมร่วงใส่อาหาร 

๓. ต้องล้างมือให้สะอาดก่อนประกอบปรุงอาหาร และเล็บมือต้องสัน้ สะอาด 

๔. ไม่ไอ หรือจาม รดอาหาร และใช้อุปกรณ์ในการหยบิจับอาหารท่ีปรุงส าเร็จแล้ว 

๕. หากเจ็บป่วยโรค ตามข้อ ๑. ต้องหยุดปฏิบัตงิานที่เก่ียวข้องกับอาหารจนกว่าจะหายเป็นปกติ 

๖. ถ้ามีบาดแผลที่มือต้องใช้พลาสเตอร์ปิดแผลให้มิดชิด  และหลีกเล่ียงการสัมผัสกับอาหาร
โดยตรง 

 

การจ าหน่าย  ท า  ประกอบปรุง เก็บหรือสะสมอาหารท่ีถูกสุขลักษณะ 

@  เลือกซือ้สินค้าที่น ามาจ าหน่าย จากแหล่งผลิตที่ปลอดภัย ปราศจากสารปนเป้ือนในอาหาร 

และสารเคมีอันตราย เช่น สัญลักษณ์ “Q ” , “GMP” , “HACCP” เป็นต้น 

@ อาหารสดท่ีเน่าเสียง่าย เช่น อาหารทะเล ,เนือ้สัตว์  ควรเก็บในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม 
ประมาณ ๕ - ๗ องศาเซลเซียส 

@ การขนส่งและวางสินค้าประเภทอาหาร ต้องวางในภาชนหรือบนพืน้ผิวท่ีสะอาด สูงไม่น้อย
กว่า ๖๐ เซนตเิมตร  ไม่วางบนพืน้ตลาดหรือทางเดินเท้า 

@ อาหารปรุงส าเร็จที่วางจ าหน่าย  ต้องมีการปกปิด 

@ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช้และภาชนะอุปกรณ์ที่ใช้สัมผัสอาหาร  ต้องสะอาด ปลอดภัย มีวิธีการล้าง
และเก็บท่ีถูกสุขลักษณะ  ทัง้ก่อนและหลังการใช้งาน 

@ ไม่มีสารเคมีที่เป็นอันตรายปนเป้ือนในอาหารท่ีวางจ าหน่าย  เช่น  สารบอแรกซ์  สารกันรา 
สารฟอร์มาลีน และสารฟอกขาว  เป็นต้น 

 



หลักเกณฑ์การขอป้ายรับรอง 

อาหารปลอดภัย ( Food  Safety ) 

๑.ขอบข่ายการรับรอง 

- ผู้ประกอบการต้องมีแหล่งจ าหน่ายอาหารท่ีแน่นอน เช่น ตลาด ร้านอาหาร ฯ 

- ประเภทอาหารท่ีให้การรับรอง คือ อาหารสด หรืออาหารท่ีไม่มีเลขทะเบียน อย. 

- ประเภทสารเคมีและจุลินทรีย์ที่จะให้การรับรอง มีดังนี ้สารบอแรกซ์  ยาฆ่าแมลง  สารฟอก
ขาว สารกันรา สารฟอร์มาลีน สารเร่งเนือ้แดงและจุลินทรีย์ 

๒.ขัน้ตอนการรับรอง 

๑) ผู้ประกอบการย่ืนใบสมัครท่ีเทศบาล/รพ.ในเขตพืน้ท่ี 

๒)  ตรวจสอบสถานที่และสุ่มเก็บตัวอย่างอาหาร  ได้แก่ ตรวจสุขลักษณะโดยทั่วไป สุ่มเก็บ
ตัวอย่างอาหาร โดยใช้ชุดทดสอบหรือส่งวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัตกิาร 

๓. เกณฑ์การตัดสิน 

- แผงค้า ที่จะได้รับใบรับรองต้องผ่านการประเมินด้านสุขลักษณะท่ัวไป และการสุ่มเก็บตัวอย่าง
อาหารตดิต่อกัน ๓  ครัง้ ผลการตรวจสอบผ่านทัง้ ๓ ครัง้ 

ข้อความปฏิบัตสิ าหรับผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาด 

ก)ต้องให้ความร่วมมือกับเจ้าหน้าที่เทศบาลหรือเจ้าพนักงาน ในการด าเนินการเก่ียวกับ
สุขลักษณะของตลาด 

ข)ต้องวางสินค้าบนแผงขายสินค้า หรือในขอบเขตที่ก าหนดให้วางขาย 

ค)ไม่วางสินค้าลุกล า้แผงค้า  ไม่ต่อเตมิแผง ซึ่งเป็นการกีดขวางทางเดนิในตลาด 

ง)ไม่วางสารเคมี หรือวัตถุอันตราย  เช่น ยาฆ่าแมลง  น า้ยาท าความสะอาดต่างๆ    เป็นต้น  
ปะปนกับสินค้าประเภทอาหาร 

จ) วางและเก็บสินค้าประเภทอาหาร  ตลอดจนเคร่ืองมือ เคร่ืองใช้ท่ีต้องสัมผัสอาหาร  สูงจาก
พืน้ไม่น้อยกว่า  ๖๐ เซนติเมตร และไม่วางหรืแขวงสินค้าสูงจากพืน้เกินกว่า ๑๕๐  เซนตเิมตร  
ทัง้นี ้ เพื่อให้เกิดการไหลเวียนของอากาศได้ดีภายในตลาด และไม่ท าให้ภายในตลาดอบอ้าว 

 


