
 

 

1.ปรับปรุงพ้ืน ผนัง เพดาน ไม่ให้มีรอยแตก ชํารุด อาจทําโดยการปูพ้ืนกระเบ้ืองแทนพ้ืนปูน
เพ่ือง่ายต่อการทําความสะอาด เป็นต้น ท้ังน้ีให้ทําความสะอาดพ้ืนท่ีประกอบการด้วยนํ้ายาฆ่าเช้ือโรค
เป็นประจําทุกวันหลังปฏิบัติงาน 

 

2.จัดแบ่งพ้ืนท่ีการประกอบการในแต่ละขั้นตอนให้เป็นสัดส่วนไม่ให้เกิดการปนเป้ือน 
 

3.ท่ีพักสัตว์ก่อนการเชือดต้องจัดการให้ถูกสุขลักษณะและแยกออกจากพ้ืนท่ีเชือดและ 
พ้ืนท่ีชําแหละเน้ือสัตว์  

 

4.จัดให้มีระบบการป้องกันการฟุ้งกระจายของฝุ่นจากสัตว์ ขนสัตว์ หรือละอองเลือด เพ่ือไม่ให้        
ประชาชนสัมผัสกับสัตว์ปีกโดยตรง เช่น การใช้พลาสติกใส หรือใช้ผ้าใบ เป็นต้น 

 

5.การฆ่าและชําแหละสัตว์ ต้องไม่กระทําการโดยเป็นท่ีอุจาดตาแก่ประชาชนโดยท่ัวไป  
ซึ่งผู้ประกอบการต้องดําเนินการในสถานท่ีท่ีปกปิดมิดชิด และต้องไม่วางสุ่ม หรือกรงพักสัตว์ท่ีบริเวณ
นอกสถานประกอบการโดยเด็ดขาด 

 

6.บริเวณท่ีทําการฆ่าและชําแหละต้องถูกสุขลักษณะ สะอาด ปราศจากการปนเป้ือนโดยให้
พ้ืนท่ีฆ่าและชําแหละสัตว์ ในส่วนท่ีวางช้ินส่วนของสัตว์ ต้องอยู่สูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า 60 เซนติเมตร 
หรือมากกว่า 

 

7.อุปกรณ์ท่ีใช้ในการฆ่าและชําแหละสัตว์ทุกชนิดต้องมีความสะอาด โดยต้องทําความสะอาด
ท้ังก่อนและหลังการฆ่าและชําแหละทุกคร้ัง 

 

8.จัดให้มีภาชนะสําหรับเก็บเศษช้ินเน้ือ ซาก เลือด และขนของสัตว์ท่ีฆ่าและชําแหละท่ีสะอาด
ปราศจากการปนเป้ือน และมีระบบการเก็บขนไปทําลายด้วยวิธีการท่ีถูกต้องไม่ให้เกิดการปนเป้ือน 
สู่ประชาชนหรือท่ีหรือทางสาธารณะ 

 

9.ห้ามทําการจําหน่ายอาหาร เคร่ืองดื่ม ท่ีพร้อมบริโภคในบริเวณสถานประกอบการฆ่าสัตว์ 
 

10.ผู้ท่ีทําการฆ่าและชําแหละสัตว์ต้องแต่งกายมิดชิด และมีความสะอาดทุกคร้ังโดยชุดท่ีใส่ต้อง    
ประกอบด้วย ท่ีคลุมศีรษะ ผ้าปิดปาก ถุงมือยาง ผ้ากันเป้ือน รองเท้ายาง และต้องไม่ใส่เคร่ืองประดับ
ทุกชนิดเพ่ือป้องกันการปนเป้ือนของเช้ือโรคสู่เน้ือสัตว์และป้องกันโรคจากสัตว์สู่คน ท้ังน้ีให้มีการตรวจ
สุขภาพของผู้ทําการฆ่าและชําแหละสัตว์อย่างสมํ่าเสมอเพ่ือป้องกันการติดเช้ือโรคจากสัตว์สู่คน 
และจากคนสู่คน 

   

สอบถามข้อมูลเพ่ิมเติมได้ท่ี สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร  
 

คําแนะนําด้านสุขลักษณะในการประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ 
ประเภท การฆ่าสัตว์ปีก ในพ้ืนที่กรุงเทพมหานคร 

 


