
ชื่อโครงการ กรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย(เป็นโครงการย่อยที่ได้รับจากส านักอนามัย) 
หน่วยงานที่รับผิดชอบ ฝ่ายสิ่งแวดล้อมและสุขาภิบาล  ส านักงานเขตสัมพันธวงศ์ 
ปีงบประมาณ 2566 
 

1. หลักการและเหตุผล 

 เนื่องด้วยส านักงานเขตสัมพันธวงศ์ เป็นเขตชุมชนเมือง อีกทั้งยังเป็น ย่านธุรกิจที่ส าคัญของ
กรุงเทพมหานคร โดยเฉพาะกิจการด้านอาหาร ประกอบด้วย ภัตตาคาร ร้านอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหารริม
บาทวิถี ตลาด โรงเรียน ซูเปอร์มาเก็ต และมินิมาร์ท ฯลฯ ซึ่งมีประชาชนเข้ามาเลือกซื้อจ านวนมาก ดังนั้  นการ
ด าเนินงานด้านอาหารปลอดภัยจึงมีความส าคัญเป็นอย่างยิ่ง โดยการตรวจสอบและเฝ้าระวังคุณภาพอาหาร         
ในสถานประกอบการอาหาร การให้ความรู้ความเข้าใจในด้านการสุขาภิบาลอาหารที่ถูกต้องแก่ผู้ประกอบการ
อาหาร ซึ่งผู้ประกอบการสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปปฏิบัติได้อย่างถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร อันจะส่งผล   
ให้ผู้บริโภคได้บริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัย 

 ดังนั้น ส านักงานเขตสัมพันธวงศ์ จึงได้จัดท าโครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย ปีงบประมาณ 
2566 ขึ้น ต่อเนื่องจากปี พ.ศ.2565 เพ่ือให้การด าเนินการตามนโยบายของกรุงเทพมหานคร ในเรื่องอาหาร
ปลอดภัยภายใต้กรอบแผนยุทธศาสตร์กรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย บรรลุวัตถุประสงค์ ด าเนินการไปสู่เป้าหมาย
เขตอาหารปลอดภัย  

2. วัตถุประสงค ์
 2.1  เพ่ือปรับปรุง ยกระดับมาตรฐานด้านสุขลักษณะการจ าหน่ายอาหารในสถานประกอบการอาหาร
 2.2 เพ่ือตรวจสอบและเฝ้าระวังคุณภาพอาหารในสถานประกอบการอาหาร 
 2.3 เพ่ือกระตุ้นให้ผู้ประกอบการเกิดจิตส านึกในการประกอบปรุงและจ าหน่ายอาหารที่สะอาดปลอดภัย 
มีความรับผิดชอบต่อผู้บริโภค 
 2.4 เพ่ือส่งเสริมให้สถานประกอบการอาหารมีการพัฒนาผ่านเกณฑ์มาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร 
 2.5 เพ่ือส่งเสริมให้ผู้สัมผัสอาหารได้รับการอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร  
3. เป้าหมาย 
     3.1 ตรวจแนะน าทางกายภาพของสถานประกอบการจ าหน่ายอาหาร ร้อยละ 100   
 3.2 ร้อยละของตัวอย่างอาหารที่ได้รับการสุ่มตรวจไม่พบการปนเปื้อนเชื้อโรค ร้อยละ 95 
 3.3 ร้อยละของอาหารที่ได้รับการสุ่มตรวจไม่พบการปนเปื้อนสารเคมี ร้อยละ 100 

4. ลักษณะของโครงการ 
 

 เป็นโครงการที่สอดคล้องกับยุทธศาสตร์พัฒนาของแผนพัฒนากรุงเทพมหานคร 20 ปี ระยะที่ ๓ 
(พ.ศ.256๖ – 25๗๐) ด้านที่ 1 มหานครปลอดภัย มิติที่ 1.6 ปลอดภัยโรคคนเมือง อาหารปลอดภัย เป้าหมายที่ 
1.6.5 ประชาชนบริโภคอาหารที่มีความปลอดภัย ปราศจากเชื้อโรคและสารปนเปื้อน เป้าประสงค์ที่ 1.6.5.1 
ประชาชนในกรุงเทพมหานครมีความเชื่อมั่นในความปลอดภัยของอาหารที่รับประทาน มาตรการที่ 1 ควบคุม 
ก ากับให้สถานประกอบการร้านอาหารผ่านเกณฑ์ด้านสุขลักษณะทางกายภาพของกรุงเทพมหานคร มาตรการที่ 2 
ควบคุม ก ากับให้ผู้ประกอบการ ผู้ได้รับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจ้ง ต้องไม่เป็นโรคติดต่อ ไม่เป็นโรคที่สังคม
รังเกียจหรือไม่เป็นพาหะน าโรคติดต่อ มาตรการที่ 3 ตรวจเฝ้าระวังคุณภาพอาหารในสถานประกอบการ มาตรการ
ที่ 4 ควบคุม ก ากับให้ผู้ประกอบการ ผู้ได้รับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจ้ง ต้องผ่านการอบรมตามหลักสู ตรที่
กรุงเทพมหานครก าหนด  

/ มาตรการที่ 5... 
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มาตรการที่ 5 ผู้บริโภครู้จักพิทักษ์สิทธิคุ้มครองความปลอดภัยให้แก่ตนเอง มาตรการที่ 6 เจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน
ด้านสุขาภิบาลอาหารมีศักยภาพในการด าเนินงานด้านอาหารปลอดภัย  
 

๕. ระยะเวลาด าเนินการ 
 ตุลาคม ๒๕๖5 – กันยายน ๒๕๖6 
 

6. แผนปฏิบัติงาน/ขั้นตอนการด าเนินงาน 
 

ขั้นตอนการด าเนินงาน 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
6.1 จัดท าแผนปฏิบัติงานและ
ด าเนินการในกลุ่มเป้าหมาย 
6.2 ด าเนินตามกิจกรรม 
กิจกรรมที่ 1 
จัดซื้อตัวอย่างอาหาร เพ่ือตรวจ
วิ เคราะห์ฯ ทางด้านเคมีด้วยชุด
ทดสอบเบื้องต้น และจัดซื้อตัวอย่าง
อาหารเพ่ือตรวจวิเคราะห์ทางด้าน
แบคทีเรียด้วยชุดทดสอบ (SI-2) 
กิจกรรมที่ 2 
ตรวจประเมินด้านกายภาพ สถาน
ประกอบการจ าหน่ ายอาหาร 
พร้อมให้ค าแนะน าด้านสุขาภิบาล
อาหารในพื้นที่เขตสัมพันธวงศ์ 
กิจกรรมที่ 3 
ตรวจสอบหาสารปนเปื้ อน ใน
อาหาร  โดยเก็บตัวอย่างอาหาร
และส่งตรวจ พร้อมทั้งแนะน าด้าน
สุขลักษณะ ของสถานประกอบการ 
ในพ้ืนที่เขตสัมพันธวงศ์ 
กิจกรรมที่ 4 
4.1 การประชุมคณะกรรมการ
เครื อข่ ายสุ ขาภิบาลอาหารใน
สถานศึกษาพ้ืนที่เขตสัมพันธวงศ์ 
4.2 จัดกิจกรรมเครือข่าย
สุขาภิบาลอาหารในโรงเรียนพ้ืนที่
เขตสัมพันธวงศ์ 
 

            

/ ขั้นตอนการ... 
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ขั้นตอนการด าเนินงาน 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
กิจกรรมที่ 5 
ก า ร พั ฒ น า ต ล า ด ส ะ อ า ด ไ ด้
มาตรฐานอาหารปลอดภัย 
กิจกรรมที่ 6 
การพัฒนาสุขาภิบาลอาหารริมบาท
วิถ ี
6.3 จัดท าสรุปผลการด าเนินงาน
เสนอผู้บริหารและรายงานผลการ
ตรวจให้กองสุขาภิบาลอาหาร 
ส านักอนามัย 

            

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

/ 7.งบประมาณ... 
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7. งบประมาณ 
   เบิกจ่ายจากงบประมาณ ประจ าปีงบประมาณ 2566 แผนงานอนามัยสิ่งแวดล้อม งานควบคุม
อนามัย หมวดรายจ่ายอ่ืน รายการค่าใช้จ่ายโครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย จ านวน 1๑๐,900.- บาท   
(หนึ่งแสนหนึ่งหมื่นเก้าร้อยบาทถ้วน) จ าแนกเป็นค่าตัวอย่างอาหาร ค่าอาหารท าการนอกเวลา ค่าตอบแทนบุคลากร
ทางด้านการแพทย์และสาธารณสุข ค่าด าเนินกิจกรรมเครือข่ายงานสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียนระดับเขต           
ค่าด าเนินการกิจกรรมการพัฒนาตลาดสะอาดได้มาตรฐานอาหารปลอดภัย  และค่าด าเนินการกิจกรรมพัฒนา
สุขาภิบาลอาหารริมบาทวิถี โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 

กิจกรรมที่ 1 
จัดซื้อตัวอย่างอาหาร เพ่ือ
ตรวจวิเคราะห์ฯ ทางด้าน
เคมีด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น 
และค่าตัวอย่างอาหารเพ่ือ
ตรวจวิ เคราะห์ ทางด้ าน
แบคทีเรียด้วยชุดทดสอบ 
(SI-2) 

 

 
-ค่ า จั ด ซื้ อ ตั ว อ ย่ า ง อ า ห า ร           
(สถานประกอบการในพ้ืนที่ เขต   
สัมพันธวงศ์) 
(200 ตัวอย่าง X 25 บาท X 5 
เดือน ) 

 
25,000 

 
-พระราชบัญญัติการจัดซื้อจัดจ้าง
และบริหาร พัสดุภาครั ฐพ .ศ . 
2560 
- ระเบียบกระทรวงการคลังว่า
ด้วยการจัดซื้อจัดจ้างและการ
บริหารพัสดุภาครัฐ พ.ศ. 2560 

กิจกรรมที่ 2 
ตรวจประเมินด้านกายภาพ
สถานประกอบการจ าหน่าย
อาหาร พร้อมให้ค าแนะน า
ด้านสุขาภิบาลอาหารใน
พ้ืนที่เขตสัมพันธวงศ ์

 

 
-ค่าอาหารท าการนอกเวลาราชการ 
(5 คน x 50 บาท x 4 ชม. x 20 
วัน)   

 
20,000 

 
-ระเบียบกระทรวงการคลังว่าด้วย
การเบิกจ่ายเงินตอบแทนการ
ปฏิบัติงานนอกเวลาราชการ พ.ศ. 
2550 
-ข้อบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง 
การจ่ายเงินค่าอาหารท าการนอก
เวลา พ.ศ. 2529 

กิจกรรมที่ 3 
ตรวจสอบหาสารปนเปื้อน
ในอาหาร โดยเก็บตัวอย่าง
อาหารและส่งตรวจ พร้อม
ทั้งแนะน าด้านสุขลักษณะ 
ของสถานประกอบการ ใน
พ้ืนที่เขตสัมพันธวงศ ์
 

 
ค ่า ตอบแทนบ ุคล าก รทา งด ้า น
การแพทย์และสาธารณสุข 
1.นักวิชาการสุขาภิบาล (3 คน x 
200 บาท/ชม. x 4 ชม./วัน x 4 วัน ) 
= 9,600.- บาท 
2.เจ้าพนักงานสาธารณสุข (2 คน x 
150 บาท/ชม. x 4 ชม./วัน x 4 
วัน) = 4,800.- บาท 
3.ลูกจ้างประจ า/ชั่วคราว (1 คน x 
90 บาท/ชม. x 4 ชม./วัน x 4 วัน) 
= 1,440.- บาท 

 
15,840 

 
-ระเบียบกรุงเทพมหานครว่าด้วย
การก าหนดหลักเกณฑ์วิธีการและ
อัตราการจ่ายเงินค่าตอบแทนแก่
บุคลากรทางด้านการแพทย์และ
ส า ธ า ร ณ สุ ข ใ น สั ง กั ด
กรุงเทพมหานคร (ฉบับที่ 3)พ.ศ. 
2564 

 

 
 / หลักเกณฑ์... 
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กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย 
จ านวน

เงิน 
(บาท) 

กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 

   - หลักเกณฑ์ วิธีการและอัตราการ
จ่ายเงินค่าตอบแทนบุคลากรทางด้าน
การแพทย์และสาธารณสุขในสังกัด
ส านักอนามัย และหน่วยงานอ่ืนแนบ
ท้ายระเบียบกรุงเทพมหานครว่าด้วย
การก าหนดหลักเกณฑ์วิธีการและ
อัตราการจ่ายเงินค่าตอบแทนแก่
บุคลากรทางด้านการแพทย์และ
สาธารณสุขในสังกัดกรุงเทพมหานคร 
(ฉบับที่ 3) พ.ศ. 2564 

กิจกรรมที่ 4 
4 . 1  ก า ร ป ร ะ ชุ ม ค ณ ะ 
ก ร ร ม ก า ร เ ค รื อ ข่ า ย         
สุ ข า ภิ บ า ล อ า ห า ร ใ น
สถานศึกษา พ้ืนที่ เ ขตสั ม
พันธวงศ ์
4.2 จัดกิจกรรมเครือข่าย
สุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน
พ้ืนที่เขตสัมพันธวงศ ์

 
- ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่มใน
การจัดประชุม (20 คน X 25 
บาท x 2 ครั้ง) = 1,000.-
บาท 
- ค่าวัสดุในการจัดนิทรรศการ 
รวมเป็นเงิน 9,000.- บาท 
 

 
10,000 

 
- ข้อบัญญัติกรุงเทพมหานครเรื่อง 
การจ่ายเงินค่าเลี้ยงรับรอง พ.ศ. 
2549 
- ระเบียบกระทรวงการคลังว่าด้วย
การจัดซื้อจัดจ้างและการการบริหาร
พัสดุภาครัฐ พ.ศ. 2560 

กิจกรรมที่ 5 
การพัฒนาตลาดสะอาดได้
มาตรฐานอาหารปลอดภัย 
 

 
ค่าวัสดุในการจัดนิทรรศการ
การรณรงค์ประชาสัมพันธ์งาน
ด้านสุขาภิบาลอาหารในตลาด 

 
5,0๖0 

 
- ระเบียบกระทรวงการคลังว่าด้วย
การจัดซื้อจัดจ้างและการการบริหาร
พัสดุภาครัฐ พ.ศ. 2560 
-พระราชบัญญัติการจัดซื้อจัดจ้าง
และบริหารพัสดุภาครัฐ พ.ศ.2560 

กิจกรรมที่ 6 
การพัฒนาสุขาภิบาลอาหาร
ริมบาทวิถ ี

 
-ค่าอาหารและเครื่องดื่ม (๕๐ 
คน x 150 บาท x 1 วัน) = 
๗,๕๐๐.- บาท                                      
-ค่าอาหารอาหารว่างและ
เครื่องดื่ม (๕๐ คน x 35 บาท 
x 2 มื้อ x 1 วัน ) = ๓,๕๐๐.- 
บาท  
- ค่าวัสดุอุปกรณ์ รวมเป็นเงิน 
๒4,000.- บาท  

 
๓๕,000 

 
- ข้อบัญญัติกรุงเทพมหานครเรื่อง 
การจ่ายเงินค่าเลี้ยงรับรอง พ.ศ. 
2549 
- ระเบียบกรุงเทพมหานครว่าด้วย
การเบิกจ่ายค่าใช้จ่ายในการจัดงาน
หรือกิจกรรมของหน่วยงานในสังกัด
กรุงเทพมหานคร พ.ศ. 2554 

                     รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 1๑๐,900 บาท 
ทั้งนี้ ให้ถัวเฉลี่ยจ่ายตามความเป็นจริงในกรณียอดใดยอดหนึ่งไม่เพียงพอแต่ไม่เกินงบประมาณที่ตั้งไว้ 

/8. ความเสี่ยงของ... 
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8. ความเสี่ยงของโครงการและแนวทางการบริหารความเสี่ยง 

ความเสี่ยง การประเมินความเสี่ยง แนวทาง 

การบริหารความเสี่ยง 

โอกาสที่จะเกิด ผลกระทบ ระดับความเสี่ยง 
ผู้ประกอบการอาหารริม
บาทวิถีไม่ตระหนักและ
ไม่ให้ความส าคัญในการ   
มีส่วนร่วมแก้ไขปัญหา
และปฏิบัติงานที่ถูกต้อง
ต า ม ม า ต ร ฐ า น แ ล ะ
สุขลักษณะที่ด ี

3 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

 

 

ปานกลาง 

 

 

 

 

 

 

จัดการอบรมให้ความรู้กับผู้ประกอบการ
อาหารริ มบาทวิ ถี ต ามหลั กสู ตรการ
สุขาภิบาลอาหารของกรุงเทพมหานคร 

 

 

 

 

9. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

 9.1 สถานประกอบการอาหาร ได้แก่  ตลาด สถานที่จ าหน่ายอาหาร สถานที่สะสมอาหาร และ
แผงลอยจ าหน่ายอาหาร ได้รับการพัฒนาและยกระดับมาตรฐานตามกฏหมายที่เกี่ยวข้อง 
 9.2 คุณภาพของวัตถุดิบ อาหารพร้อมปรุง และอาหารพร้อมบริโภคที่วางจ าหน่ายในพ้ืนที่เขต   
สัมพันธวงศ์ ได้รับการตรวจเฝ้าระวังการปนเปื้อนของเชื้อโรคและสารเคมีอันตราย สร้างความปลอดภัยให้กับ
ประชาชน 
 9.3 ผู้สัมผัสอาหาร มีความรู้ความเข้าใจในการท าอาหารให้สะอาดปลอดภัย และได้รับการตรวจสุขภาพ
เพ่ือป้องกันโรคติดต่อ  
10. การติดตามประเมิลผล 

        10.1 ตัวช้ีวัดความส าเร็จ 
 

ตัวช้ีวัด ค่าเป้าหมาย ประเภทตัวชี้วัด 
วิธีการค านวน/ 

เครื่องมือในการใช้วัด 
ระยะเวลา 

ร้อยละความส าเร็จใน
การส่งเสริมให้สถาน
ประกอบการอาหารมี
การพัฒนาผ่านเกณฑ์
มาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร   
ระดับดี 

 
 

ร้อยละ100 

 
 

ผลผลิต 

จ านวนสถาน
ประกอบการอาหารที่
ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน
อาหารปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร ระดับ
ดี คูณด้วย 100 หาร
ด้วยจ านวนสถาน
ประกอบการอาหาร
ทั้งหมดในพ้ืนที่เขต 

1 ต.ค. 65 –  30 ส.ค. 66 

/ 10.2 การติดตาม... 
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   10.2 การติดตามความก้าวหน้า 

        10.2.1 จากการตรวจด้านสุขลักษณะทางกายภาพ 
        10.2.2 จากการตรวจวิเคราะห์ภาคสนามด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test Kit) ทางด้าน
เคมี และทางด้านชีวภาพ 
        10.2.3 การประเมินความรู้ของผู้ประกอบการโดยแบบทดสอบความรู้ก่อนและหลังการอบรม 

   10.3 การประเมินผลโครงการ 

           10.3.1 แบบรายงานผลการตรวจด้านสุขาภิบาลอาหาร  
   

  
      ลงชื่อ …………………………………………. ผู้เสนอโครงการ 
                 (……………..………..………………) 
 
      ต าแหน่ง..................................................  
 
 
      ลงชื่อ …………………………………………. ผู้อนุมัติโครงการ 
            (……………..………..………………) 
 
      ต าแหน่ง..................................................  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 
  2
9
5
,
7
0
0
.
0
0 

             

 
 
 รับรองข้อมลูถกูต้อง 

 หวัหน้าหนว่ยงาน................................................. 


